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L e repas des anciens du 7 mars 
 
Jacques Chandès et son conseil ont accueilli le 7 mars dernier nos anciens à l’occasion du déjeuner 
annuel, en présence de Christian Mur, Conseiller général. Réalisés par les enfants des écoles, les 
menus  ensoleillaient les tables. De la soupe aux fèves à la poire Belle Hélène, les conversations 
furent animées, créant une ambiance conviviale. Comme la tradition l’exige, nos deux vedettes ont 
entonné leurs répertoires, composés de chansons françaises éternelles. 
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Le Budget 2004 
 
Exercice 2003 
Le résultat de la section de fonctionnement s’élève à 14.023 Euros, et la section investissement est 
excédentaire à hauteur de 48.704 Euros. 
 
Budget primitif 2004 
Sur proposition du Maire et après délibération du conseil, il s’équilibre à 270.014 Euros pour la 
section fonctionnement, et à 101.609 Euros pour la section investissement. 
 
Les taxes d’habitation et foncières ont été légèrement revues à la hausse, avec des taux respectifs de 
11,41% et 22,57%. La taxe foncière sur le non bâti reste stable à 68,60%, ainsi que la taxe 
professionnelle à 15%. 
 
Les investissements concernent principalement : 
 

• Réfection de la toiture de la mairie 
• Prolongement de l’éclairage public 
• Installation d’un système de chauffage pour l’école indépendant de celui de la salle des fêtes 
• Menuiseries de la cantine scolaire (deuxième tranche des travaux initiés en 2003) 
• Travaux routiers rue Coulenne 

 
La subvention accordée à Cabara par le Conseil général dans le cadre de la FDAEC (Fond 
départemental d’aide aux collectivités) s’élève à 7.236 Euros. 
 
 

Le P.L.U 
 
Aux côtés de dix communes voisines, Cabara va participer à l’élaboration d’un Plan Local 
d’Urbanisme. Celui-ci permet de spécifier différents types de zones (constructibles, réservées, etc). 
La population sera informée de manière détaillée lors d’une réunion publique, dont la date n’est pas 
encore arrêtée. 
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Harmonie 
 

Carnaval des écoles 
 
 

 

 
 
La kermesse des écoles aura lieu le samedi 26 juin. 
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Tennis 
ASSOCIATION SPORTIVE TENNIS DE CABARA (A.S.T.C.) 
Les tarifs pour l'année 2004 restent inchangés. Les nouvelles cartes sont 
disponibles chez Thierry BLANC ou Gérard LICOIS depuis le premier juin. 
 
 
 
 

CABARA  

ADULTE 25 euros 

COUPLE 35 euros 

ENFANT moins de 11 ans 3 euros 

1 enfant de 11 ans à 16 ans 9 euros 

2 enfants de 11 à 16 ans 15 euros 

3 enfants de 11 à 16 ans 20 euros 

  

HORS CABARA  

ADULTE 35 euros 

COUPLE 55 euros 

  

pour les enfants : idem Cabara voir dessus 

adhérent à jour 1 invité 

CARTE "SPECIALE VACANCES" 1 mois 

adulte 12 euros / couple 15 euros (sur juillet / août) 
 
 

Vous serez tenus au courant très prochainement de l'organisation du 
13ème Tournoi Amical annuel de Cabara 
qui se déroulera du mardi 27 juillet au samedi 7 août 2003. 

Pensez à retenir dès maintenant vos dates ! 
 
Président : Thierry BLANC 56, avenue du Port 33420 CABARA Tel : 05.57.74.98.37 
Secrétaire : Gérard LICOIS 7, rue Villevieux 33420 CABARA Tel : 05.57.84.53.66 
 
 



- 6 - 

Les Gais Lurons 
 
Comme chaque année l'équipe 
d'animation des Gais Lurons est 
heureuse de vous donner de ses 
nouvelles. 
 
Nous nous sommes attelés à notre 
agréable besogne grâce à laquelle nous 
avons pu encore cette année remettre 
un chèque de 150 € aux écoles. 
 
Le 15 février, nous avons organisé 
notre bal fleuri. Cette année nous avons 
eu le temps d'imaginer un thème et 
l'Espagne nous est tout de suite apparue 
comme justifiée, l'ambiance a été 

donnée immédiatement. Nos couples de Gais Lurons n'ont pas failli à leur renommée. Quelques 
couples ont suivi en venant en costumes de belles Andalouses et beaux Hidalgos et tout le monde est 
reparti heureux comme d'habitude. 
 
Le 21 mars 2004, comme tous les ans, nous avons organisé notre repas dansant. Nous pensions que 
se serait le dernier, devant le manque d'inscriptions (seulement 110 personnes). Il est vrai que nos 
thés dansants  ont un réel succès avec en moyenne 180 à 200 entrées. Mais les danseurs inscrits nous 
ont poussé à recommencer, l'ambiance est tellement chaleureuse. Notre vaillante équipe est d'accord 
pour continuer l'aventure. L'orchestre « Musette 2000 » et le traiteur ont satisfait nos infatigables 
couples de danseurs. 
 
Le soir, exténués, mais heureux, la salle rangée en un éclair comme d'habitude, nous fermions les 
portes pour rêver à la joie et au plaisir que nous partageons avec nos fidèles amis depuis quelques 
années que les « Gais Lurons » existent. 
 
Mais cette fois c'est décidé, pour 2005, nous arrêtons le repas dansant et changeons le mois du bal 
fleuri : le thé dansant de février 2005 sera consacré à un bal costumé et notre bal fleuri sera 
programmé au mois de mai. 
 
Pour le reste du programme, nous continuons inlassablement nos thés dansants tous les 3emes 
dimanche de chaque mois. Nous nous octroyons deux mois de repos juillet et août mais avec hâte de 
nous retrouver au mois de septembre. 
 
La Présidente et toute son équipe remercient M le Maire et son épouse de leur aimable présence et de 
leur soutien. 
 
Nous vous attendons chers « Cabos » l'année prochaine pour le bal costumé, sans oublier le bal fleuri 
et chaque 3eme dimanche nos thés dansants. 
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La recette de Thierry 
 
 

 
 
 
CRUMBLE AUX POMMES 
 
 
 

 
 
 
Pour 6 personnes, il vous faudra : 6 pommes – 180g de farine – 50g de sucre – 120g de beurre              
ramolli – 1 cuillérée de cannelle -  1 pincée de sel  
 
 

• Mélangez la farine, le sucre et le sel. 
• Parsemez de noisettes de beurre. 
• Travaillez la pâte du bout des doigts en formant des petites boulettes. 
• Placez la pâte granuleuse obtenue au réfrigérateur 30 minutes. 

 
Préchauffez le four th6 (180°C) 
 

• Epluchez les pommes et coupez les en cubes. 
• Saupoudrez de la cannelle. 
• Beurrez un plat à gratin. 
• Déposez les fruits, la pâte par-dessus. 
• Enfournez pendant  minutes. 

Le crumble se mange chaud et s’accompagne très bien de glace à la vanille ou de crème. 

. 
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Informations diverses 
 
Fête locale 
Elle se déroulera le samedi 3 juillet, et commencera par un dîner sur la cale. L’orchestre et son 
groupe de danseuse animera la soirée, qui s’achèvera sur un feu d’artifice. Un courrier sera adressé 
prochainement à chaque foyer afin de préciser les modalités d’inscription. 
 
La rentrée scolaire 2004 
Les parents sont invités à inscrire dès maintenant leurs enfants pour la rentrée prévue le 30 août 
prochain. Les inscriptions s’effectuent en mairie. 
 
Etat civil 

• Décès de Madame François DEYLIAT le 9 avril 2004 
• Décès de Monsieur Henri LARDIERE le 23 avril 2004 

 
 

Annuaire 
 
Mairie de Cabara 
Tel : 05 57 84 52 57 
Fax : 05 57 74 99 83 
Heures ouvertures : 

 lundi, mardi, jeudi, vendredi : de 14 heures à 18 heures. 
 Le mercredi de 8h à 12 heures. 

 
Urgences médicales : 15 
Gendarmerie : 17  - Gendarmerie de Branne : 05 57 55 48 45 
Pompiers : 18 - Centre de secours de Branne : 05 57 84 53 80 
Bureau de Poste de Branne : 05 57 84 51 38 ou 05 57 84 51 39 
EDF sécurité – dépannage : 0 810 33 30 33 (tarif appel local) 
 
 


